Plantel: TONALA 26 “EL Panoramico”

Ciclo escolar:

Parcial: 2 FlElsrERe
2020-JULIO
2020
Docente: Priscila Valdez Ramirez ) Grupo:
Semestre: =
Segundo

Carrera: Preparacion de Alimentos y Bebidas

Asignatura o submadulo: Corta
vegetales, frutas y carnes.

Evaluacion:
Tipo/Agente/

Fecha/Tiempo Aprendizajes esperados Descripcién de las actividades: Ponderacion
Instrumento de
evaluacién
4. Verifica caracteristicas y
cantidad de los insumos ; _
5.1 Sigue instrucciones y El docente proporciona una presentacion Sintesis de una
procedimientos de manera power point acerca de las diferentes carnes | cuartilla sobre la
20-24 abril reflexiva, comprendiendo como | de aves. presentacion 15 puntos
cada uno de sus pasos _ o
contribuye al alcance de un El alumno lee y elabora una sintesis de la Dibujo de las
objetivo. presentacion y una investigacion de las partes de las
partes de las aves para realizar un dibujo aves
donde se representan las partes.
4. Verifica caracteristicas y El docente proporciona links de videos sobre
cantidad de los insumos formas de cocinar el huevo.
. 5.1 Sigue instrucciones y https://www.youtube.com/watch?v=4fIRRm7 | Sintesis de los
27-30 abril a .
procedimientos de manera VK7Q videos
https://www.youtube.com/watch?v=QxctcA 25 puntos

reflexiva, comprendiendo como
cada uno de sus pasos
contribuye al alcance de un
objetivo.

8MMo
https://www.youtube.com/watch?v=9JgkigHh

aug

Investigacion



https://www.youtube.com/watch?v=4flRRm7VK7Q
https://www.youtube.com/watch?v=4flRRm7VK7Q
https://www.youtube.com/watch?v=QxctcA_8MMo
https://www.youtube.com/watch?v=QxctcA_8MMo
https://www.youtube.com/watch?v=9JqkigHhaug
https://www.youtube.com/watch?v=9JqkigHhaug

i \

Jalisco

GOBIERNO DEL ESTADO

El alumno realiza una investigacion acerca
del huevo que debera contener:
-Propiedades y componentes del huevo.
-Manipulacion y conservacion del huevo
-Usos del huevo en la gastronomia.
-Formas de cocinar el huevo.

Realiza una sintesis de ¥ de cuartilla sobre
los videos proporcionados por el profesor.

4-8 de mayo

4. Verifica caracteristicas y
cantidad de los insumos

5.1 Sigue instrucciones y
procedimientos de manera
reflexiva, comprendiendo como
cada uno de sus pasos
contribuye al alcance de un
objetivo.

Docente proporciona un video tutorial donde
realiza huevos escalfados y brinda el link
para realizar su examen.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdA
xgPFDJEHBujyCrcFarDpZv0Orgf4Vxob7Zr6EWPNU
VpGSKA/viewform?usp=sf link

El alumno graba un video corto realizando
huevos escalfados y contesta su examen en
linea.

Examen en
linea

Video

25 puntos



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAxgPFDJEHBujyCrcFarDpZv0rqf4Vxob7Zr6EWPNUVpGSKA/viewform?usp=sf_link
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAxgPFDJEHBujyCrcFarDpZv0rqf4Vxob7Zr6EWPNUVpGSKA/viewform?usp=sf_link
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSdAxgPFDJEHBujyCrcFarDpZv0rqf4Vxob7Zr6EWPNUVpGSKA/viewform?usp=sf_link

